
※全てお持ち帰りの場合で、消費税8%を含めた税込価格となっております。店内での御飲食の場合はお酒以外も消費税は10%となりますので、予めご了承ください。
※ウーバーイーツは、店頭販売価格とは異なります。また、店頭販売全商品ではございませんのでご了承ください。

（おダシは原液となっておりますので、
ご自宅でお湯で割ってお召し上がりください）
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※10個以上はこちらの量がおすすめ！

※明太マヨはマヨネーズの有無は選択できません

※塩レモンは基本、マヨネーズ無しでご提供します。
　マヨネーズ有りをご希望の方は一言、お申し付けください。

たこ焼きと言えば一番の定番！
マヨネーズとの相性バッチリ！

お客様からのリクエストで誕生。
薄口しょうゆは生地との
相性バッチリ！

「塩マヨ」ファン急増中！
一度食べたら他に浮気できなく
なるかも…

素焼きのたこ焼きに
かつお節・青海苔のみ。
是非お試しください！

かつお節・青海苔も何もなし！
こだわりの素材のありのままを
お召し上がりください！

奥深い激辛ソースです。
辛いもの好きにはたまらない
程よい辛さ！

あっさり系の一番人気！
九条ネギのトッピングが
よく合います！

夏季限定から
レギュラーメニューに
昇格しました！

ピリッとした明太マヨが人気！
こちらもファンの多い味付けです。

大人の塩味！わさびの風味を
鼻に感じますが、そこまで
辛味は感じません。

あずまや創業当時は、
裏メニューとしてご用意していた
お味で、激辛ソースとはまた違った
辛口ソースです！

マヨネーズもよく合いますが、
シンプルに黒コショウだけで
お召し上がりいただきたい味付けです！

スタッフのお気に入りから
メニュー入り！
マヨネーズがよく合います！

日によっては TOP3に入るくらい、
人気の味付けです！

お子様にも人気です！
お好み焼きのオリジナルソース！
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祐天寺店

あずまやHP

〒153-0052 東京都目黒区祐天寺2-3-10
営業時間 ： 月～金／11:00～14:00、15:00～21:00　土・日・祝／11:00～21:00
定休日 ： 火曜日（火曜日が祝日の場合は振り替えるなど、変更がある場合がございます。ご了承ください。）

☎03-6451-0909

https://azuma8.info

Instagram

事前の
電話予約で
レジ袋サービス￥0

ご予約で

宅配サービスもご利用ください！

蛸は大ぶりにカットした高品質真蛸を
使用しております。

北海道産の小麦粉を使用しております。
外国産の小麦粉に比べ、粉本来の風味を
感じていただけると思います。他では味わ
えない『小麦粉の味』をお楽しみ下さい。

今では日本を代表する青ねぎとなった九
条ねぎ。葉肉がやわらかくクセが無いとさ
れています。苦味が少なく、甘みさえ感じ
られる九条ねぎの味をお試し下さい。

国産高級青海苔使用。ミネラル豊富で風
味豊かな青海苔です。
歯にもつきにくいので、たっぷりかけて味
わって下さい。

たこ焼きの味を引き締める名脇役。
野菜の天然色素を使用しており、合成保
存料や人工甘味料は使用しておりません。
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※全てお持ち帰りの場合で、消費税8%を含めた税込価格となっております。店内での御飲食の場合はお酒以外も消費税は10%となりますので、予めご了承ください。
※ウーバーイーツは、店頭販売価格とは異なります。また、店頭販売全商品ではございませんのでご了承ください。
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お好み焼きは、ご注文をいただいてから
15～20分程お時間をいただきます。

豚肉が苦手な方は、代わりに「たこ」で
お作りしますので一言お申し付けください。


